Fiche technique

BROWNE PINCEAU ETANCHE A PATISSERIE 2

No. produit : B052.61-200-2

Distribue par Maison Rondeau | maisonrondeau.com | Equipement professionnel
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Standard Spring Form Pans
Highly polished tin. Easy-release buckle
for delicate cakes and cheesecakes.

Moules a charniére standard

Etain poli. Boucle a dégagement facile,
idéale pour les gateaux délicats et les
gateaux au fromage.

ITEM # DIM (DIA X DEPTH)
746070 7x2.5"/18x6.4cm

746074 10x2.5"/255x6.4cm

746075 11x2.75" /28 x7 cm

~ HL9115W

Pastry Brushes
PBT (Polybutylene Terephthalate) bristles. Wood handle
with durable ABS plastic band.

Pinceaux a patisserie
Poils en PBT (téréphtalate de polybutyléne). Manche
en bois avec bande en plastique ABS durable.

ITEM # DES DIA

61200 Oval | Ovale (58/82i5icm
61200-1  Flat | Plat 14 /42:5 cm
6120015  Flat | Plat 1.5"/3.8cm
61200-2  Flat| Plat 2" /5cm
61200-3  Flat | Plat Se/8/E6icm

DIA
ES/S2-5icm
1"/ 25cm
1.5"/3.8cm
2 S @)
25" /6.4 cm
3/7:6:.cm

ITEM #
61100

HL9116W

HL9117W

Deep Spring Form Pans

Highly polished tin. Extra depth for tall
cages and layered desserts.
Easy-release buckle.

Moules a charniére profonds
Etain poli. Profondeur accrue pour les
gateaux hauts et les desserts a étages.
Boucle a dégagement facile.

ITEM # DIM (DIA X DEPTH)

746060 7x3.8"/18x9.5cm

746061 8x3.8"/20x9.5cm

746063 9.5x3.8"/23x9.5cm
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