
Fiche technique

BROWNE TOLE 13X18 PERFOREE

No. produit : B050.58132641

Distribue par Maison Rondeau  |  maisonrondeau.com  |  Equipement professionnel



brownefoodservice.com
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Aluminum Bun Pans
1" / 2.5cm deep pan with wire-reinforced rims 
for added strength.

Plaques à pâtisserie en aluminium
Profondeur de 1po / 2,5cm. Bords renforcés de 
fil métallique pour une solidité accrue..

0.8 mm / 20 Gauge | 0,8 mm / calibre 20
ITEM # DIM (W x L) SIZE 

TAILLE
58182632 18 x 26" 

45.7 x 66 cm
Full 
Pleine

58131032 9.5 x13" 
24 x 32cm

Quarter 
Quart

58152140 15 x 21" 
38 x 53.3 cm

Two-thirds 
Deux Tiers

58100632 10 x 6" 
25.4 x 15.2 cm

One-eight 
Huitième

1.0 mm / 18 Gauge | 1,0 mm / calibre 18

58182640 18  x 26" 
45.7 x 66 cm

Full 
Pleine

58132640 18 x 13" 
45.7 x 33 cm

Half  
Demi

Perforated Aluminum Bun Pans
Made of 1.0mm / 18-gauge aluminum. Rein-
forced perimeter wire prevents warping. Fea-
tures 3.0mm diameter perforations for improved 
airflow.

Plaques à pâtisserie perforées en 
aluminium
Aluminium de 1,0mm / calibre 18. Le fil de 
renforcement périmétrique empêche le 
gauchissement. Perforations de 3,0mm de 
diamètre pour une meilleure circulation de l’air.

ITEM # DIM (W x L) SIZE 
TAILLE 

58182641 18 x 26” 
45.7 x 66 x 2.5 cm

Full 
Pleine

58132641 18 x 13” 
45.7 x 33 x 2.5 cm

Half 
Demi

58182640

58182632

See racks on 
page 306.  

Voir chariot 
porte-plaques à 

la page 306.

Fully Perforated Aluminum Bun Pan
Constructed of durable 16-gauge aluminum, this 
pan features 0.1" / 2.3mm square perforations 
across the entire surface for optimal air 
circulation. Curled edges prevent product from 
slipping. Wire-reinforced rim for added strength.

Plaque à pâtisserie entièrement 
perforée en aluminium
Aluminium robuste de calibre 16. Perforations 
carrées de 0,1po / 2,3mm sur toute la surface 
pour une circulation d’air optimale. Bords 
enroulés pour éviter que les produits ne glissent. 
Bord renforcé de fil métallique.

ITEM # DIM (W x L x H) SIZE 
TAILLE 

58182651 18 x 26 x 0.98”  
45.72 x 66 x 2.5cm

Full 
Pleine

58152140

Blued Iron Baking Tray 
Oblique Edges
Ideal for cakes, tarts, and 
pastries. Blued iron offers natural 
oxidation protection with no 
additional coating. Oblique 
edges for easy handling.

Plaque de cuisson en fer 
bleui – bords obliques
Parfaite pour les gâteaux, 
tartes et pâtisseries. Le fer bleui 
protège naturellement contre 
l’oxydation, sans revêtement 
ajouté. Bords obliques pour une 
manipulation facile.

ITEM # DIM
77532153 21.1 × 12.8” 

53.5 × 32.5cm  

‘Airmat’ Silicone Coated 
Baking Mesh
Silicone-coated open mesh 
provides superior airflow for 
even baking. Temperature range: 
-67°F to 536°F / -55°C to 280°C.

Tapis de cuisson en maille 
'Airmat' – enduit de silicone
Maille ouverte avec enduit 
de silicone pour une cuisson 
uniforme. Plage thermique : 
-67°F à 536°F / -55°C à 280°C.
ITEM # DIM
77493840 15.75 x 11.8” 

40 x 30 cm  


