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BROWNE PELLE PIZZA,LAME ALU.PERF.12X14X22

No. produit : B050.242220

Distribue par Maison Rondeau  |  maisonrondeau.com  |  Equipement professionnel



brownefoodservice.com
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DESIGNED FOR 
PIZZA PERFECTION!

Our premium pizza collection 
is crafted specifically for 
Neapolitan-style pizzas.
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Notre collection haut de gamme 
est spécialement conçue pour les 

pizzas de style napolitain.

CONÇU POUR LA 
PARFAITE PIZZA !

Premium Hard Anodized Aluminum 
Perforated Peels
Hard anodized aluminum paddle with 
aluminum handle and nylon hanging hook.

Pelles perforées en aluminium anodisé 
dur de qualité supérieure 
Palette en aluminium anodisé dur avec 
manche en aluminium et crochet de 
suspension en nylon.

ITEM # DIM (L x W) 
(BLADE | LAME)

OVERALL LENGTH  
LONGUEUR TOTALE

242220 14 x 12" 
35 x 30 cm

22" 
56 cm

242590 14 x 12”
35 x 30 cm

59" 
150 cm

246260 18 x 16”
46 x 41 cm

26" 
66 cm

246590 18 x 16"
46 x 41 cm

59" 
150 cm

Stainless Steel Round Pizza Peels
Thin, angled front edge slides pizzas in and 
out of the oven with ease. Lightweight and 
flexible aluminum handle ensures optimal  
stability and mobility. 18/8 stainless steel 
paddle offers enhanced durability and  
abrasion resistance.

Pelles à pizza rondes en acier 
inoxydable 
Le bord avant mince et incliné permet 
d’enfourner et de retirer les pizzas facilement. 
Le manche en aluminium léger et flexible 
offre une excellente stabilité et maniabilité.  
La palette en acier inoxydable 18/8 est durable 
et résistante à l’abrasion.

ITEM # DIA DIM (L)

240856 8” / 20 cm 56” / 142 cm

241056 10” / 25 cm 56” / 142 cm

Rotating Oven Brushes
Features a stainless steel blade scraper, rotating 
solid beechwood head, and brass wire bristles.

Brosses rotatives pour four 
Dotée d’un grattoir en acier inoxydable, d’une tête 
rotative en bois de hêtre massif et de poils en laiton. 

ITEM # DIM (L)

61400-35 35” / 89 cm

61400-59 59” / 150 cm

NEW
NOUVEAU

NEW
NOUVEAU

NEW
NOUVEAU

Perforations help 
remove excess 
flour - no more 

burnt bottom 
crusts!

____

Les perforations 
éliminent l’excès 

de farine - fini les 
croûtes brûlées!

Used for turning 
pizzas in the oven for 
even cooking. Fits up 

to a 16" & 20" pizza. 
Slider reduces hand 

fatigue.
____

Utilisé pour tourner 
les pizzas dans le 

four afin d'assurer 
une cuisson uniforme. 

Convient aux pizzas 
jusqu'à 16 et 20 

pouces. La glissière 
réduit la fatigue des 

mains.
The rotating head allows you to 
reach around edges and corners 
for a thorough oven cleaning.

___

La tête rotative permet d’atteindre 
les coins et rebords pour un 
nettoyage complet du four à pizza.

napolitani


